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Guten Appetit!
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	Buffet Name: Bergwelt Buffet
	Datum: 13. September 2025
	Einstieg: Salat-Vorspeisen-Buffet
	Vorab, Suppe 1: Gerstlsuppe|Speck|Wurzelgemüse
	Vorab, Suppe 2: Paprikacremesuppe|
Schüttelbrot|Gartenkresse
	Zwischendurch 1: Zillertaler Schlutzkrapfen|
Zwiebelschmalz|Almkäse


	Oder: oder
	Oder 2: 
	Hauptgänge: Gebratenes Filet vom Adlerfisch|Bauernente|rosa Hirschrücken|Spanferkel|
Wiener Schnitzel|rosa gebratener Lammrücken|
Beiried vom Black Angus|Krustenbraten|
rosa gebratener Kalbsrücken|
geschmorte Kalbstelze|Hauswürstel 

	Beilagen: Grillgemüse|Bohnengemüse|wilder Brokkoli|
gebratene Speck-Eierschwammerl|
gefüllte Zucchini|Blaukraut|Sauerkraut|Rosmarin La Ratte|Erdäpfelknödel|Käsespätzle|Erbsenreis|Erdäpfel-Paunzen|geschmorter Hokkaido Kürbis|
Gnocchi mit Babyspinat und Kirschtomaten
	Ergänzungen: Natursauce|Schwammerl-Sauce
	Allergene: 
	Zwischendurch 2: 
	Infos: 


