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Der Mentipreis betrigt € 70,00 pro Erwachsenen bzw. pro Kind ab
B . . . 15 Jahren. Gerne erstellen wir Thnen auf Wunsch ein spezielles
Birlauchknodel | Papnkacouhs | 14 Menti, das auf Thre Allergene abgestimmt ist. Wir kénnen auch ein
Parmesan vegetarisches oder veganes Ment fiir Sie zubereiten. Sollten Sie
dies wiinschen geben Sie bitte bis 13.00 Uhr an der Rezeption
Bescheid. Kleine Mentidnderungen unter Vorbehalt!

Unser geschultes Serviceteam gibt Thnen gerne Auskunft tiber Allergene in den Speisen.



