HAUPTGANG
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L%) / YIY7/ //’{}j(i/l/ é Heilbutt | Panko | Zuckerschoten | Beete | 32
Kirbis | Eisgerste | Krenschaum
@;/}je
oder

31. Oktober 2025 Rinderfilet | Karotte | Bohnen | 38
Erdiptel-Speckbuchteln | Rotweinjus

EINSTIEG
D cder
Salate und hausgemachte Dressings 18 .
vom Buffet H % Conchiglioni | Mangold | Pinienkerne | 22
E Ricotta | Béchamel | Tomatensauce
I
VORAB aus der Showkiiche M
Kalbstatar | 22 B KASE
lila Kartoffel-Truffel-Plree E . .
I Internationale Kase 12
M und frische Friichte vom Buffet
SUPPE .
P . T
Franzosische Zwiebel 7
anzsische Zwiebelsuppe| . DESSERT yom Buttet
Kisecroutons | Schnittlauch N
G Fried Ice | Beerenroster 14
oder L
A\
Karfiol | Brokkoli | Schwatzbrot 7 I cder
R
B Apfelstrudel | Vanillesauce 12
ZWISCHENDURCH
Kalbsbries | Erbsen | Aligot | 22 . & .
. iy undere fleinen (&dste gibt
Topinambur | Triiffel Yddte g
%)
L. g , (Y 4
& ene )m(/é(%/%(( e ﬁ //z(/(%/fé/%é/ .
oder ) . . .
Gerne erstellen wir Thnen auf Wunsch ein spezielles Ment,
. . das auf Thre Allergene abgestimmt ist.
Polentaschnitte | Splnat | 14 Gerne kénnen wir auch ein vegetarisches oder veganes Ment fiir
Kréiutersaitlinge | Melanzani—]us Sie zubereiten. Sollten Sie dies wiinschen geben Sie bitte bis 13.00
Uhr an der Rezeption Bescheid. Kleine Mentidnderungen unter
Vorbehalt!

Unser geschultes Serviceteam gibt Thnen gerne Auskunft tiber Allergene in den Speisen.



